Wenn wir heute die groBen Landma-
schinen und Traktoren auf den
Ackern sehen, kann man sich kaum
vorstellen, wie die Landwirte friherer
Jahrhunderte, ja sogar noch bis in die
50er Jahre des 20. Jahrhunderts, ihre
Arbeiten bewidltigt haben. Unsere
alteren Mitblrger haben ja Gberwie-
gend in der Landwirtschaft gearbeitet
und kennen noch aus eigener Erfah-
rung, wie schwer die Arbeit war, Auf
dem Acker in den Stéllen, aber auch in
der Kartoffelhalle war kdrperliche
Schwerstarbeit zu leisten. Dazu kam
noch die private Kleinwirtschaft mit
Hiihnern, Enten, Génsen, Kaninchen,
oft auch noch Schweinen und nattir-
lich noch der Garten mit Obst, Kartof-
feln und Blumen. Natirlich mussten
auch die Kinder fleiBig mithelfen.
Wenn auch Traktoren, Pflanzmaschi-
nen und Melkstande benutzt wurden,
war es doch immer sehr anstrengend.
Denken wir an das Ribenhacken,
Riiben  verziehen, Kartoffelkafer
absammeln oder nachstoppeln.

Jahrhundertelang wurde mit einfach-
sten Werkzeugen gearbeitet, die
selbst hergestellt wurden. Die Acker-
krume wurde mit einem Hakenpflug -
ein hakenférmiger Ast, der von Skla-
ven oder Tieren gezogen wurde - auf-
gelockert, wie er heute noch bei eini-
gen Vélkern Afrikas und Stidamerikas
in Gebrauch ist. Fir kleine Fldchen
benutzte man einen hélzernen Spa-
ten mit einer Schneide aus Eisen.
Gleichwohl kannten schon die Grie-
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chen das Vorgestell, die Romer das
Streichbrett, sogar den Haufelpflug
mit doppeltem Streichbrett. Bis Mitte
des 18. Jahrhunderts machte die Aus-
bildung des Pfluges nur geringe Fort-
schritte. Erst durch die Verwendung
des entsprechenden Materials, z.B.
Eisen, hat sich die Ausbildung des
Pfluges auBerordentlich verbessert,
was wir am ,Mecklenburger Haken"
(Museum MueB) beobachten kénnen.
Durch die Erfindung der Dampfmaschi-
ne wurden auf groBen Giitern auch
Dampfpfliige eingesetzt. (Museum Alt
Schwerin). Die ersten Eggen waren aus
Holz und hatten eiserne Zinken.
Gemiht wurde mit der Sense, die der
Dorfschmied anfertigte. Uberhaupt
wurden in der Schmiede alle Gegen-
stdnde aus Eisen wie Hufeisen, Tlrbe-
schidge, Sensen, Wagenringe, Achsen
und Naben mit den dazugehdrigen
Bolzen und Muttern hergestellt. Der
Pferdewagen war in den verschieden-
sten Ausflihrungen Gber Jahrhunderte
das Transportfahrzeug sowohl fiir die
Landwirtschaft als auch fur den Trans-
port der Waren in die Stddte. Auch die
Kleidung wurde selbst hergestellt. Es
wurde Flachs angebaut der nach der
Ernte im  Backofen  getrocknet
(geddrrt), mit dem Flachsbrecher
gebrochen, mit dem Flachskamm ger-
einigt und auf dem Spinnrad zu einem
Faden gesponnen. Die Faden sind auf
dem heimischen Webstuhl zu Leinen
gewebt worden, aus dem die Médchen
ihre Aussteuer gefertigt und in holzer-
nen Koffern oft irrtimlich Truhen

genannt aufbewahrten. Die Kihe wur-
den mit der Hand gemolken, die Frauen
saBen auf dem drei- oder vierbeinigen
Melkschemel, der mit einem Strick um
den Leib gebunden wurde, so konnte
man schneller von Kuh zu Kuh gelan-
gen und hatte die Hande fiir die Milch-
kannen frei. Ein Teil der Milch kam in
den Milchschrank (Melkschapp). Dort
setzte sich die Sahne ab, die dann im
Butterfass, zuerst mit der Hand
gestampft, dann mit einer Kurbel
gedreht, zu Butter verarbeitet wurde.
Zu Beginn des 20. Jahrhunderts kam
die eiserne Zentrifuge in Benutzung.

Das reife Getreide wurde nach dem
Mihen mit der Sense auf den Pferde-
wagen oder Kuhgespannen auf den
Kornboden gebracht und nach dem
Trocknen auf der Tenne mit dem
Dreschflegel per Hand ausgeklopft.
Dann wurde bei gedffneten Tliren mit
Handsieben, spater mit handbetriebe-
nen Kornrummeln, die Spreu vom
Korn getrennt. Das so gereinigte
Getreide wurde in Wind- oder Was-
sermiihlen gemahlen. Das Korn unse-
rer Gemeinde musste nach Banzkow
gebracht werden, da Mahlzwang
bestand. Erst zu Beginn des 20. Jahr-
hunderts wurde durch Miller Peters
hinter dem Friedhof eine Bockwind-
miihle errichtet. Aus dem Meh! wurde
im heimischen Backofen Brot und zu
besonderen Anldssen auch Kuchen
gebacken. Weiterhin nutzte man den
Backofen zum Flachs résten und zum
Ddrren von Qbst.

Fast alle Holzarbeiten wurden zu
Hause selbst ausgefiihrt, ausgenom-
men die Wagenrdder oder andere
gréBere Teile, die der Stellmacher oder
Radmacher anfertigte. Kérbe, Kiepen,
einfache Mabel, Binke oder Sen-
senbdume  (Seisbdm) wurden nach
Feierabend, oft in geselliger Runde mit
Gesang oder einem ,Schnack” von den
Mannern angefertigt.

Hohepunkte im dorflichen Leben
waren die Schlachttage im Herbst.
Alles wurde ordentlich vorbereitet: Die
Messer nochmal geschliffen, die
Schweineleiter und das Krummholz
zum Aufhdngen des Schweins lber-
priift und der ,Kom" kaltgestellt. Am
Schlachttag halfen sich die Nachbarn
oft gegenseitig. Auch hier wurde alles
verarbeitet, Die Schinken wurden in
Salzwasser gelegt und spéter in den
Rauch (den Réckerwiem) gehdngt.
Mettwurst, Leberwurst und Blutwurst
wurden in die gereinigten Ddrme
geftillt, nachdem das Fleisch durch
den Fleischwolf gedreht und mit den
hauseignen Gewdrzen abgeschmeckt
war. Dann gab es in vielen Gegenden
das Blut- und Gritzwurstessen.
Natiirlich wurde auch der ,Kom" nicht
vergessen. So oder dhnlich verlief das
Landleben, unterbrochen durch die
beiden Kriege, bis in die 50er Jahre des
20. Jahrhunderts. Sicherlich gibt es
darliber noch viel mehr zu berichten,
doch dazu eventuell spéter.
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